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Quem Somos

A Calimp é uma importadora especializada no segmento de alimentos
pereciveis premium que, ha quase frinta anos, distribui produtos lacteos,
frios e itens de mercearia trazidos de diversos paises da Europa.

Somos extremamente criteriosos na avaliacdo de nossos produtos, sendo
imprescindivel a qualidade dos mesmos, a seriedade das empresas
fabricantes e também o conceito de suas marcas.

Operamos em instalagdes proprias, oferecendo total infraestrutura para
armazenar alimentos refrigerados e congelados. Por esta razdo, também
somos especialmente escolhidos por grandes marcas internacionais para
a distribuicdo exclusiva de seus produtos no Brasil.
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CASAPONSA

Localizada em Vall de Bianya - Girona, no nordeste da Espanha e fundada em
1905 a Casaponsa € uma empresa com mais de 100 anos de experiéncia no
ramo de charcutaria. Seus produtos sdo fabricados com os melhores
ingredientes e seguindo as tradicées consagradas da charcutaria espanhola,
com receitas exclusivas e patenteadas.

A fabrica é equipada com sistemas de producio que sdo continuamente
adaptados com as mais recentes inovagdes tecnolégicas, a fim de cumprir com
os mais altos padrées de seguranca alimentar.

SALAMES ESPECIAIS
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SALAMES ESPANHOIS - PECA

Pimenta VErDE | AzEmonas Pretas | PArrica
Cara DE Piventa | Capa DE Ervas Finas

MiNI SALAMES ESPANHOIS SaLaMiNHO (FueT)

Tradicional | Capa de Pimenta | Capa de Ervas Finas TraDICIONAL | CaPA DE PIMENTA
Azeitonas Verdes | Azeitonas Pretfas

DESCRIGEO ?:ET PS:D Pgi(} COMSERY. SSIEEF
880 | Salame Chapata ¢/ Pimenta Verde | 1601.00.00 —_ 4 |1,15kg | 4,6kg 0-8°C 210 dias
1207 | Salame ¢/ Azeitonas Pretas 1601.00.00 —_ 4 11,95g| 7.8kg 0-8°C 210 dias
879 | Salame ¢/ Paprica 1601.00.00 —_ 4 1,%kg | 7.6kg 0-8°C 210 dias
914 | Salame ¢/ capa de Ervas Finas 1601.00.00 — 4 11,95g | 7.8kg 0-87% 210 dias
878 | Salame ¢/ capa de Pimenta 1601.00.00 — 4 |195kg| 78kg | 0-8°C | 210 dias
1016 | Salame Mini Tradicional 250g 1601.00.00 | 8426322425178 | 12 | 250g | 3kg 0-8°C 210 dias
1019 | Salame Mini ¢/ Pimenta 270g 1601.00.00 | 8426322425413 | 12 | 270g | 324kg| 0-8°C | 210 dias
1020 | Salame Mini ¢/ Ervas Finas 260g | 1601.00.00 | 8426322425420 | 12 | 260g | 312kg| 0-8°C 210 dias
1021 | Salame Mini ¢/ Azeitonas 250g | 1601.00.00 | 8426322427363 | 12 | 250g | 3kg 0-8°C 210 dias
1205 | Salame Mini ¢/ Azeitonas Pretas 250g | 1601.00.00 | 8426322430806 | 12 | 2509 | 3kg 0-8°C 210 dias
1022 | Salaminho (Fuet) Tradicional 170g | 1601.00.00 | 8426322425208 | 18 | 170g | 306kg 0-8°C 210 dias
1023 | Salaminho (Fuet) ¢/ Pimenta 170g | 1601.00.00 | 8426322428933 | 18 | 170g | 3.06kg 0-8°C 210 dias



Charcutaria fundada em 1935, na Espanha, a El Pozo vem investindo
ininterruptamente na melhoria de seus processos fabris, aliando os cuidados de
uma producdo artesanal a alta tecnologia.

A El Pozo é responsavel pela produgdo dos alimentos utilizados na ragdo dos
animais, sendo estes selecionados de modo a se obter exceléncia na qualidade
de sua carne, resultando em um produto superior.

Instalada na regido de Murcia, no sudeste da Espanha, a El Pozo ocupa
importante posicao, tanto em nivel nacional, como internacional, nos &mbitos de
sistema de produgido, qualidade, tecnologia e compromisso com a sociedade.
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JAMON SErRrRANO CONSORCIO JAMON IBERICO “PATA NEGRA
Com ou sem Osso - Peca Com ou sem Osso - Peca
VERSAO ¢/ 0550 ACOMPANHA: CAIXA PERSONALIZADA, VERSAO ¢/ 0550 ACOMPANHA; CAIXA PERSONALIZADA,
JamoneRa DE MADEIRA E KiT DE FacA E CHAIRA. JamonEera DE MADEIRA E KiT DE FACA E CHAIRA.

MORTADELA IBERICA

Peca

PATE DE

K}‘ - Porco IBERICO

Sorrasapa EspanHOLA

SALAME IMPERIAL

Peca

COD. DESCRICAO NCM EAN 13 ":*::T PE:? Pgi? CONSERV. SLF:EEF

362 | J]amén Serrano Consdrcio s/ Osso | 0210.19.00 —_ 2 | 55kg| 1kg 0-8°C | 365 dias
440 | Jamén Serrano Consdrcio ¢f Osso | 0210.11.00 — 1 Tkg Tkg 0-18°C | 365 dias
363 | Jamdn Ibérico “Pata Negra” s/ Osso | 0210.19.00 — 1 Skg | Skg 0-8°C | 210 dias
422 | Jamon Ibérico “Pata Negra” ¢/ Osso | 0210.11.00 —_ 1 Tkg Tkg 0-8°C | 210 dias
445 | Salame Imperial Peca 1601.00.00 — 2 |26kg|52kg| 0-10°C | 180 dias
1123 | Mortadela Ibérica 1601.00.00 - 2 | 35kg | Tkg 0-5°C | 180 dias
1063 | Paté Ibérico (Sobrasada) 200g 1602.49.00 | 8410843003717 | 12 | 200g | 2,4kg| 3-8°C | 180 dias
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Gianni INegrini
neGrini

Fundada em 1955 na regido de Emilia-Romagna, na ltidlia, a Gianni
Negrini Salumi é uma empresa voltada a inovagdo e ao respeito a tradigdo.
Este conceito levou esta charcutaria ao primeiro plano da induastria
alimenticia italiana.

Tradicional produtora de presuntos, salames e mortadellas, a Negrini tem
parceria com instituicdes italianas para o controle da qualidade de seus
produtos e processos, que sdo totalmente automatizados.




PresunTO CRU
SAN DaNieLe DOP

Presunto CrU Sem Osso - Peca

CoOLLINA

Sem Osso - Pega

FREOACIUTTO COTTIE

VAL TARTUE

PresunTo CoziDO
c/ TRUFA NEGRA

Sem Oss0 - Peca

ZAMPdNE DOP

DE Mopena - Tkg

MINI MORTADELLA
Com Trura Necra 700g

GIORIOSA
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Presunto Cru

FAaTIDO
80g

MORTADELLA OLIMPICA

Com PisTacHE - PEGa

DESCRICAQ conserv. SHELF
145 | Presunto Cru s/ Osso Collina 0210.19.00 —_ 5%kg |11,8kg| 2-10°C | 345 dias
147 | Presunto Cru s/ Osso San Danigle DOP | 0210.19.00 - Tkg | 14kg | 2-7°C | 360 dias
1129 | Presunto Cozido ¢/ Trufa Negra | 1602.41.00 — dkg | 4kg 2-10°C | 210 dias
903 | Presunto Cru Fatiado 80g 0210.19.00 | 8003948000226 80g | 480g 0-4°C 120 dias
643 | Mortadella Olimpica ¢/ Pistache | 1601.00.00 — kg Pkg 2-5°C | 210 dias
1072 | Mortadela Gloriosa ¢/ Trufa Megra | 1601.00.00 - 4g 4kg 2-5°C | 210 dias
1146 | Mini Mortadella ¢/ Trufa Negra 700g | 1601.00.00 | 8003948000967 700g | 4,2kg| 1-5°C | 210 dias
915 | Zampone DOP kg 1601.00.00 | 8003948000905 kg | 6kg | 0-4°C |[740 dias



PRIMER "zt

CHARCUTARILA=PRIMA

Empresa portuguesa com mais de meio século de tradicdo, tendo sido fundada
em 1961. Ao longo destes anos, a Primor investiu na tecnologia aplicada em
toda a cadeia produtiva, sendo responsavel pelo cultivo da alimentagdo dos
animais, criacdo e abate dos mesmos e a producio dos itens de charcutaria.

A qualidade e a seguranca alimentar sdo prioridades na politica empresarial da
Primor, diversas vezes reconhecida por este compromisso e também por seu
carater inovador.
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200g

PResuNTO CRU PORTUGUES BAcoN
Sem Osso Peca ou Fanapo 100g ESPEC|A|_ COSTELA
Pepaco

LiNGuicAs PorTuGuUESAS (CHOURICO) ALHEIRA

PorTuGuEsa | Extra | Picante Extra | FininHa | Picante Fuinea | Arermivo Kg

DESCRIGAO , : © conserv. STELF
1386 | Presunto Cru s/ Osso 0210.19.00 — 1 6kg | bkg 0-5°C | 180 dias
717 | Presunto Cru Fatiado 100g 0210.19.00 | 5601240014755 | 20 | 100g | Zkg 0-5°C | 180 dias
1325 | Bacon Exira 200g 0210.12.00 | 5601240813365 | 14 | 200g [2,8kg| 0-5°C | 180 dias
1326 | Bacon Especial Costela 0210.12.00 —_— 10 | 300g | 3kg 0-5°C 180 dias
538 | Alheira 1601.00.00 —_— 15 | 200g | 3kg 0-5°C 135 dias
451 | Linguiga Porfuguesa 200g 1601.00.00 | 5801240813372 14 | 200g | 2,8kg | Ambiente | 240 dias

781 | Linguica Portuguesa Extra 200g | 1601.00.00 | 5601240015417 | 12 | 200g | 2,4kg | Ambiente | 240 dias

782 | Linguica Portuguesa Picante Exira 200g [ 1601.00.00 | 5601240015448 | 12 | 200g | 2,4kg | Ambiente | 240 dias

454 | Linguiga Portluguesa Fininha 150g | 1401.00.00 | 5601240813419 18 150g E,ﬂcg Ambiente | 240 dias

494 | Linguica Parfuguesa Picante Fininha 150g | 1601.00.00 | 5601240813426 | 18 150g | 2,7kg | Ambiente | 240 dias

494 | Linguiga Porluguesa Aperitivo 150g | 1601.00.00 | 5601240813433 | 18 | 150g | 2,7kg | Ambiente | 240 dias
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A Salumificio Vitali é uma tradicional fabricante italiana de charcutaria, que
oferece uma linha completa de produtos, sendo alguns deles com selo DOP
(Denominacdo de Origem Protegida). Suas instalacdes estdo entre as mais
modernas da ltilia, garantindo excelente padrdo de qualidade.

PresunTO CRU PresunTO CRU PresunTO CRU PresunTO CRU

StaGlONATO  StacioNaTO BLoco Di PArMa DOP ¢/ CAPA DE PIMENTA
Sem Osso Peca Sem Osso Peca SeM Osso Peca Sem Osso Peca

QNT PESO PESO SHELF

COD. DESCRICAO MCM EAM 13 cX. UN. CX. COMSERY. LIFE

877 | Presunto Cru 5/ Osso Stagionato | 0210.19.00 — 4 | 5%g|236ky| 2-10°C | 385 dias
1350 | Presunto Cru s/ Osso Stagionato Bloco | 0210.19.00 — 4 Skg | 20kg | 2-10°C | 345 dias
1159 | Presunto Cru s/ Osso Di Parma DOP | 0210.19.00 — 2 | 85kg | kg | 2-10°C | 385 dias
987 | Presunto Cru ¢/ Capa de Pimenta | 0210.19.00 -— 2 kg | 6kg | 2-10°C | 240 dias







A Tregar & uma tradicional empresa de laticinios argentina, fundada na década
de 1940 por Cipriano Garcia e Hortensia de Simén, um casal de imigrantes
espanhdis que se estabeleceram na provincia de Santa Fé. Sua fabrica
principal estd localizada em Gobernador Crespo, complementada por outra
em Calchaqui.

Atualmente, a empresa processa cerca de 300 milhdes de litros de leite por
ano, abastecida por centenas de pequenos produtores, e exporta cerca de
30% da sua produgdo para mercados como Brasil, Rissia, Argélia dentre
outros paises da Asia e Africa. A Tregar segue como uma empresa familiar e é
reconhecida pela qualidade de seus produtos e pela inovacio.

QUEIJO0S ARGENTINOS
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- BLUE CAEESE -
- QUENDAZIL - _

QuEljo AzuL QuEo PARMESAO REGGIANITO
Forma - 2,4kg Forma - 7kg

QUEIJ0O MUSSARELA
Bloco - 2,7kg

QuEyo Tipo MAASDAM QuElo Tipo FONTINA QuEelo Tiro EMMENTAL

Forma - 4kg Forma - 8,8kg Forma - 4kg
cOD. DESCRIGAO NCM EAN 13 S BB TR CONSERY. e
1395 | Queijo Azul Forma 0406.40.00 —_ 2 | 24kg | 4,8kg 3.7°*C | 105 dias
1367 | Busie Vermesko Reggisnits 0406.90.10 = 1 | 7 | 7kg | 2-8°C |320 dias
Forma
1368 | Queijo Mussarela Bloco 0406.10.10 —_ 4 |27kg | 108kg| 2-8°C | 325dias
1369 | Queijo Tipo Maasdam Forma 0406.90.20 —_ 2 dkg 8kg 2-8°C | 300 dias
1370 | Queijo Tipo Fontina Forma 0406.90.20 — 1 | 88kg | 88kg 2-8°C | 330 dias
2-8°C 280 dias

1371 | Queijo Tipo Emmental Forma 0406.90.20 — 2 4kg 8kg




C A L I M P
I WM FORT ADDRA

I

|
|

A empresa nasceu em 1957 da paixdo por queijos que Joseph Heler herdou de
sua avd, que produzia artesanalmente uma forma de queijo por dia.
Atualmente, Joseph Heler é uma das maiores indistrias de queijos da
Inglaterra, produzindo mais de quarenta tipos de queijo, muitos deles
premiados. Mantém-se até hoje uma empresa familiar e protetora dos valores
da inddstria queijeira inglesa.

Proouto IMGLES

QuElo CHEDDAR INGLES

Bioco | Fanaoo

- H QNT PESO PESO SHELF
COD. DESCRICAO MCM EAM 13 X UN. CX. COMSERY. LIFE
45 | Cheddar Mild Bloco 0406,90,20 —_ 8 | 25kg | 20kg 1-5°C 365 dias

1030 | Cheddar Mild Fatiade 150g 0406.90.20 | 7898943213116 | 12 | 150g | 1,8kg 1-8°C &0 dias
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O grupo francés Bel tem em suas origens uma empresa familiar com mais de
150 anos de histéria, sendo hoje um grande player internacional na industria
alimenticia, oferecendo diversos produtos porcionados a base de leite, frutas
e vegetais, com o objetivo de fornecer alimentos mais saudéaveis e sustentaveis
para todos. O Grupo Bel tem fortes lacos locais e conta com instalagdes
industriais em constante evolugdo, cada vez mais inovadoras e responsaveis.

QUEIJOS E SN

| _ Queljo Funpipo
Queyo Mini BasyseL 100g A Vaca Que Ri 120g

OriGINAL | LicHT OriGINAL

: = QMNT PESO PESO SHELF
COD. DESCRIGCAQ NCM EAM 13 cX.  UN. CX. COMSERV. LIFE

1345 | Queijo Mini Babybel Original 0406.90.30 | 3073780107440 | 12 | 100g | 1,2kg | 4-8°C | 252 dias

1342 | Queijo Mini Babybel Light 0406.90.30 | 3073780965828 | 12 | 100g | 1,.2kg 4-8°C 252 dias

e 5eco

1341 | Queijo Fundido A Vaca Que Ri | 0406.30.00 | 3073781206289 | 48 | 120g | 5,76k | Loc@l fresco | 973 gjas
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A Eurial é uma multinacional francesa que produz queijos de leite de cabra
com a marca Soignon, utilizando as tecnologias mais avancadas para a
fabricacdo dos produtos e para lancamentos, seja de queijos ou de
embalagens inovadoras.

Divididos entre suas 14 fabricas e 6 filiais internacionais, os quase 2.000
funcionarios da Eurial sdo comprometidos com a qualidade total de processos
e produtos.

Os queijos de leite de cabra produzidos pela Soignon sdo o n° 1 na Franca,
devido sua alta qualidade e diversidade de sabores e texturas.

QuEeljos D CABRA

; Chévre
# A tartiner |
o Sorendable goat's cheess "4
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QuEIo DE CABRA EM BARRA

MaTuraL | ALHo E Ervas | Carvio VEGETAL
125g

s QuEeljo pe CABRA

CREMOSO E AERADO

NaturaL | AwHo € Ervas

Chiwvre o

L~ arartiner ALY
S Spreonchobile gt s clvaased
Ziegenfrischliise

i
Quelo pe CABRA = g
CREMOSO e
150g
CcOD. DESCRICAO NCM FRE ?:':T P:‘:f Pgi'? CONSERV. SEE:F

Queijo de Cabra Barra Natural

708 | 105, 0406.10.90 | 3523230038799 | & | 1259 | 750g | 1-6°C | 160 dias

787 |Queijode CabraBarra Alhoe |00 16 00 | 3523230038836 | 6 | 1259 | 7509 | 1-6°C | 160 dias
Ervas 125g

709 |Queijo de Cabra Barra Carvéo | 464 16 00 | 3523230038911 | 6 | 1259 | 7509 | 1-6°C | 160 dias

125g

165 | Queijo de Cabra Cremoso 150g | 0406.10.90 | 3523230039970 | 6 | 150g | 900g 1-67°C 160 dias

Queijo de Cabra Cremoso e 5 ,
748 | A orado Natural 140g 0406.10.90 | 3523230053365 | 6 | 140g | 840g | 1-6°C |205dias
7ip |2ualio te Cabre Cramoss s 0406.10.90 | 3523230053327 | 6 | 140g | 840g| 1-6°C |205 dias

Aerado Alho e Ervas 140g




A Cooperativa francesa Isigny Sainte Mére nasceu em 1932 com o proposito
de fabricar queijos e manteigas com o leite da melhor qualidade, produzido
no Terroir da Normandia.

Hoje, a cooperativa conta com 600 fazendeiros com quem é feita a coleta do
leite de altissima qualidade, permitindo a fabricagdo de produtos premiados e
garantidos por renomadas instituicdes francesas e internacionais.

As distintas caracteristicas desta regido, reconhecida por sua histéria
gastronémica, foram certificadas como A.O.P, Apelagdo de Origem
Protegida, um reconhecimento premiado pelo governo europeu, que garante
a qualidade dos seus processos produtivos e a origem dos seus produtos.

QUEIJOS E MANTEIGAS




Isigny
%"MET’E‘_

QuElo BriE
Forma pE 3kg ou 600g

QuEelo
MIMOLETTE

Fracio

vTERAe

MIMOLETTE

MaNTEIGAS AOP ¢/ ou s/ SAL

MANTEIGA FRANCESA

c/ ou s/ SalL - Taslete 200g

CHurN (TABLETE) | BASKET (EMBALAGEM ARTESANAL DE MADEIRA)
CarsuLas pE Auminig 10g ¢/ B un. | Chrsuas oe Aminie 10g ¢/ 60un.
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MANTEIGA
TOURAGE

I ]

EspecIAL VIENNOISERIE Tkg
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COD. DESCRICAO NCM EAN 13 %’;T Pgi? Pgi? CONSERYV. SH%F

567 | Queijo Brie Forma 3kg 0406.90.30 — 1 3kg | 3kg 2.6*C 120 dias
1147 | Queijo Brie 800g 04046.90.30 — 12 | 600g | 7.2kg 1-6°C 120 dias
874 | Queijo Mimolette Fragdo 150g 0406.90.10 | 3254550033736 | 20 | 150g | 3kg 4-10°C | 180 dias
1357 | Manteiga Tablete ¢/ Sal 200g 0405.10.00 | 3254550022112 | 10 | 200g | 2kg 2.6*C 325 dias
1358 | Manteiga Tablete s/ Sal 200g 0405.10.00 | 3254550022105 | 10 | 200g | 2kg 2.6*C 325 dias
636 | Manteiga Churn AOP ¢/ Sal 250g | 0405.10.00 | 3254550025090 | 20 | 250g | Skg 1-6°C 365 dias
633 | Manteiga Churn AQP s/ Sal 250g | 0405.10.00 | 3254550025083 | 20 | 250g | Skg 1-6°C 365 dias
635 | Manteiga Basket AOP ¢/ Sal 250g | 0405.10.00 | 3254550021276 | & | 250g | 1,5kg 2-6°C 365 dias
632 | Manteiga Basket AOP s/ Sal 250g | 0405.10.00 | 3254550021290 | & | 250g | 1,5kg 2-6°C 345 dias
1343 | Manteiga Capsula AOP ¢/ S5al 10gx 8 | 0405.10.00 | 3254550022433 | 12 | 80g | 9609 2-6°C 330 dias
1344 | Manteiga Capsula AOP s/ Sal 10gx 8 | 0405.10.00 | 3254550022426 | 12 | 80g | 9609 2-6°C 330 dias
1283 | Manteiga Cépsula ACP c/ Sal 10g x 60 | 0405.10.00 | 3254550022013 | &0 10g | 600g 2-6°C 330 dias
1282 | Manteiga Cdpsula ACP s/ Sal 10g x 60 | 0405.10.00 | 3254550022006 | 60 10g | 600g 2-6"C 330 dias
738 | Manteiga p/ Folhados Tourage Tkg | 0405.10.00 | 3254550027803 1 kg kg 1-6°C 345 dias
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A origem da atual maior corporacdo suica de laticinios remonta a 1920,
qguando a empresa, que homenageia a cidade de Emmen na regido de Luzern,
iniciou a producdo do queijo Sbrinz. Em 1944, parte de sua antiga instalagédo
foi transformada em um centro de regulagdo do leite destinado especialmente
a fabricacido do queijo Emmental, oriundo desta regido e considerado um dos
patriménios da industria alimenticia da Suiga.

Ao longo de todos estes anos, a Emmi consolidou-se como empresa lider,
inovando sem abandonar suas tradi¢cées. O grupo é hoje referéncia mundial
no que diz respeito a queijos suigos e fondue.

@

EIJOoS Suicos E FONDUE




e+ <

APPENZZELER ‘MroRTAoD s

Forma

EMMENTALER

BLoco

TETE DE MOINE

I l . Km Queio + Raspaoor

Le GRUYERE

Bloco

LINHA COMPLETA DE FONDUES (NAo ReFRIGERADOS)
Oricinal 250g | Oricinal 400g | EmMmenTaler | LE GruvEre

QMT PESO SHELF

DESCRICAO X UN. ~  CONSERV. JiEE

999 | Fondue de Queijo Pefit Original 250g | 2106.90.90 | 7610900205721 | 12 | 250g | 3kg ‘-‘3‘::'52[:“-3‘30 365 dias

96 | Fondue de Queijo Original 400g | 2106.90.90 | 7610900064045 | 12 | 400g | 4,8kg L“’;__“'siﬁfm 365 dias

825 | Fondue de Queijo Emmentaler 400g | 2106.90.90 | 7610900057467 | 12 | 400g | 4,8kg L“‘;‘"'Si[:“-‘jm 330 dias

848 | Fondue de Gueijo Le Gruyére 400g | 2106.90.90 | 7610900015559 | 12 | 400g | 4,8kg Local fresco 270 dias

& seco
15 | Queijo Appenzzeler Forma 0406.90.20 — 1 | 6,5kg | 6,5kg| 4-8°C | 180 dias
191 | Queijo Raclette Suico Bloco 0406.90.20 -— 1 Tk | 7kg 4-8°C | 180 dias
84 | Gueijo Emmentaler Bloco 0406.90.20 e 4 | 3,5kg | 14kg | 4-8°C | 180 dias
341 | Queijo Le Gruyére AOP Bloco 0406.90.20 — 5 | 25kg|125kg| 4-8°C | 180 dias

811 | Kit Queijo Téte de Moine AOP 420g | 0404.90.20 | 7610900084616 1 420g | 420g | 4-12°C | 120 dias
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Constituida em 1900, a Latteria Soresina tem o objetivo constante de oferecer
qualidade conciliando tradicido, experiéncia e inovacdo. A qualidade do leite
utilizado e a estreita ligacdo com o territoério, unidas & experiéncia centendria
em laticinios, mantém sempre inalterados os sabores originais dos produtos.

A sintese dos conceitos de inovacdo e de rigoroso controle da seguranca
alimentar é representada pela Certificacdo de Producdo Controlada, através da
qual todas as fases sdo verificadas e rastreadas, da alimentacido dos animais ao
produto acabado.

QUuUEIJOS E MANTEIGAS
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Queljo GraNA Papano DOP

Forma | 1/8 Forma | FragAo 125g

QuEljo PROVOLONE
DoLce ¢/ TERRINA

200g

QuEelo

250g

MASCARPONE

QuElo PARMESAO

GRAN SORESINA
Fracio

MANTEIGA S/ SAL

< __
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I ] P
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QUEIJOPARMIGIANO

_

Forma | 1/8 Forma

Recciano DOP

Fragio 125g

Quelno PARMESAO FORCELLO

MANTEIGA S/ LACTOSE

Lata 250g TasLete 250g

COD. DESCRIGAO NCM EAN 13 e e DR eonsEpy,

179 | Gueijo Grana Padano DOP Forma | 0406.90.10 — 1 | 36kg | 36kg | 2-8°C | 360 dias
1244 | Queijo Grana Padano DOFP 1/8 Forma | 0406.90.10 — 1 |4,5kg|45kg| 2-8°C |360dias
106 g::g;‘ %“;ga Packano DOP 0406.90.10 | 8004673600194 | 12 | 125 | 1,5kg | 2-8°C | 270 dias
524 géijj?r::;:i%;': Reggiano 0406.90.10 | 8004673600217 | 12 | 125g | 1,5kg | 2-8°C | 270 dias
1071 | Parmeséio Forcello Forma 0406.90.10 —_ 1 36g | 36kg 2.8°C | 355 dias
1128 | Parmeséo Forcello 1/8 Forma 0406.90.10 —_ 2 450 | %kg 2-8°C 271 dias
1193 | Parmesdo Gran Soresina Fracdo | 0406.90.10 — 12 | 150g | 1,8kg | 5-25°C | 180 dias
&60 | Queijo Mascarpone 250g 0406.10.90 | BOO4473440462 | 12 | 250g | 3kg 0-4°C 110 dias
461 | Queijo Provolone Deolee ¢/ Terrina 200g | 0406.90.20 | 8004473700573 | 12 | 200g | 2,4kg| 2-8°C 210 dias
128 | Manteiga s/ Sal Lata 250g 0405.10.00 | 8004673220101 | 12 | 250g | 3kg 1-6°C 150 dias
1349 | Manteiga s/ Lactose 250g 0405.10.00 | 8004673220439 | 20 | 250g | Skg 1-6°C 115 dias
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A Sterilgarda é uma empresa alimenticia italiana com 50 anos de mercado.
Inovadora por vocacdo, na base de seu sucesso, existe a busca constante pelo
desenvolvimento de novas tfecnologias para produzir produtos cada vez mais
seguros e saudaveis. A paixdo pela tradicdo significa respeito pela qualidade e pelo
sabor natural dos produtos. Um objetivo em que inovagdo, tecnologia e pesquisa
se tornam ferramentas importantes para garantir sempre a melhor qualidade.
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Proouto ITaLaxo

MASCARPONE MascarPoONE UHT PAsSATA DE TOMATE
250g 200g | 500g UHT - 500g

PESO SHELF

DESCRICAO : ; CX. COMSERV. LIFE

1381 | Queijo Mascarpone 250g 0406.10.90 | 8002795000298 | 12 | 250g | 3kg 2-4°C 115 dias

1089 | Queijo Mascarpone UHT 200g | 04046.10.90 | 8002795002449 | 24 | 2009 | 48kg| 0-4°C | 240 dias
1088 | Queijo Mascarpone UHT 500g | 0406.10.90 | 8002795002254 | 12 | 500g | 6ékg O-4°C | 240 dias

1317 | Passata de Tomate UHT 500g 2002.90.00 | 8002795000175 | 12 | 500g | 6kg Ambiente | 720 dias
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“PINNA

Instalada no norte da Sardenha, ilha italiana, a Pinna foi fundada no inicio do
século XX, pelos irmdos Pinna. Opera desde entio no setor de licteos
ovi-caprinos e é um dos pilares da economia da Sardenha, bem como um dos
lideres deste segmento na ltdlia. Sua histéria € marcada pela busca incessante
da qualidade e inovacdo aliada a um forte sentimento de responsabilidade
social junto aos colaboradores, fornecedores e clientes.

=

QuEljo PECORINO ROMANO

Proouto ITaLamo

Pl !\.Ee MNA o
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i _;:“‘; .4::1'
e
Quelo Pecorino Romano DOP
1/4 Forma | Fracio 200g
: - QNT PESO PESO SHELF
COD. DESCRIGAO NCM FURE! e (i oy CoMseRv. s
43p |Susijc Pecoring Romano DOP: | 4400 06 99 — 1 | 559 |55kg| 4-6°C |240dias
1/4 Forma

433 | Queijo Pecorino Romano DOP 1 o404 00 10 | 8010861003678 | 15 | 200g | 3kg | 4-7°C | 240 dias
Fragdo 200g







A Ficacci Olive Company é uma empresa familiar com 60 anos de experiéncia,
abrangendo trés geracdes. Ao longo dos anos, a empresa ganhou uma
reputagdo como pioneira na indistria, introduzindo solugdes inovadoras de
embalagens. Suas instalacdes contam com as mais avancadas tecnologias da
indistria para o processamento de mais de 20 toneladas de azeitonas por dia.
A Ficacci oferece uma ampla selecdo de azeitonas de mesa frescas de alta
qualidade, tanto para o varejo quanto para food service.

AZEITONAS FRESCAS

Proouta Itauanc E.:

<V
£
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AzeiroNA VERDE CERIGNOLA  AZEITONA VERDE SICILIANA AzeitToNA VERDE SICILIANA
INTEIRA 180g Com CARrOCO 180g Sem CArOCO 170g
1351 EER

- - '-‘_";': m 5"':""-"? . -."_.;‘:
il o ol oE -
AzEITONA PRETA ITRANA Mix pe AzeitoNAs GREGAS  MIX DE AZEITONAS ITALIANAS
INTEIRA 180g Sem CArROCO 170g Sem CarROGCO 170g
TrIO DE AZEITONAS MEDITERRANEAS
Sem CAROCO 210g
. ¥ ' GHNT PESO PESO SHELF
COoD. DESCRICAQ HCM EAM 13 X UN. cX. COMNSERY. LIFE
1351 | Azeitona Preta ltrana Inteira 2005.70.00 | 8005675015375 8 180g | 1,44kg G-9°C 240 dias
1352 | Azeitona Verde Cerignola Inteira | 2005.70.00 | 8005475015382 8 180g | 1,44kg &-9°C 240 dias
1353 | Azeitona Verde Siciliana Inteira | 2005.70.00 | 8005675015368 | 8 180g | 1,4dkg | 6-9°C | 240 dias
1354 | Azeitona Verde Siciliana s/ Caroco | 2005.70.00 | 8005675015399 | 8 170g | 1,36kg 6-9°C | 240 dias
1355 | Mix de Azeitonas Halianas s/ Carogo | 2005.70.00 | 8005675015290 | 8 170g | 1,36kg 6-9°C | 240 dias
1382 | Mix de Azeitonas Gregas s/ Caroco | 2005.70.00 | 8005675015344 g 170g | 1,36kg G-9°C 240 dias
1384 ::,'“Cgfo?;"“"‘:’”“ Mediterrneas | ,05 70,00 | 8005675016082 | 6 | 2100 | 1,26ka | 6-9°C | 240 dias
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A lider mundial em massas frescas foi criada em 1962 nos arredores de
Verona na ltilia pelo jovem Giovanni Rana. Em sua prépria cozinha, comecou
a desenvolver massas feitas & m&o, criando receitas e preparando na hora
massas recheadas para os moradores locais.

Em pouco tempo o nome Giovanni Rana tornou-se sindnimo de produtos
confidveis e muito saborosos. Ha mais de 50 anos, as massas Rana trazem ao
mercado alta qualidade artesanal em massas frescas com uma grande
variedade de linhas de produtos.
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Massa Fresca RecHEAaDA CLassICl
Sasores 250g

MassA FRESCA RECHEADA VIAGGIO IN ITALIA
Sasores 250g

CcOoD, DESCRJQ:&D MCM EAM 13 ?:E:T PLEIEI?ID P(I:EiD COMSERY. S[T:E:F
1338 | Ravioli Classici Carne 1902.20.00 | 8001665726023 | 8 | 250g | 2kg | 4-6°C | 60 dias
1336 | Ravioli Classici Vitela 1902.20.00 | 8001665726054 | 8 | 250g | 2kg | 4-6°C | 60 dias
1339 | Ravioli Classici Ricota e Espinafre | 1902.20.00 | 8001665726092 | 8 |250g | 2kg | 4-6°C | 60 dias
1333 | Ravioli Classici Quatro Queijos | 1902.20.00 | 8001665726016 | 8 |250g | 2kg | 4-6°C | 60 dias

Ravioli Classici Burrata e

1330 1902.20.00 | 8001665726061 | 8 | 250g | 2kg 4-6°C 60 dias

Arrabbiata
1328 | Ravioli Classici Presunto Cru 1902.20.00 | 8001665725996 | 8 | 250g | 2kg 4-6°C &0 dias
1337 | Revioli Viaggio in ltalia Pesto | 157 5y 0 | gop1665726078 | 8 | 2509 | 2kg | 4-6°C | 60 dias

Verde, Manjericio e Pinoli

1332 | Ravioli Viaggio in ltalia Alla Norma | 164 50 00 | 8001665726030 | 8 | 2509 | 2kg | 4-6°C | 60 dias
[Berinjela, Tomate e Ricota)

Ravicli Viaggio in ltalia

133
i Gorgonzola DOP e Nozes

1902.20.00 | 8001665726047 | 8 |250g | 2kg | 4-6°C | 60 dias

Ravicli Viaggio in ltalia Pesto

azf Rosso, Tomate Seco e Pinali

1902.20.00 | B001665726085 | B 250g | 2kg 4-6"C &0 dias
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GAVIOLI
CARCIOFI

ELAVIOLI
IUCCA E CIPOLLA

MassA FRescA REcHEADA GIOIAVERDE
Sapores 250g

GNoccH! REcHEADO

PARA PREPARO EM FRIGIDEIRA
Sapores 400g

QNT PESQ PESO SHELF

DESCRIGAQ CX. UM, CX. COMNSERV. LIFE

1329 | Ravioli Giciaverde Alcachofra 1902.20.00 | 8001665725972 | 8 | 250g | Zkg 4-6°C 60 dias

Ravioli Gioiaverde Abdbora ¢/
Cebolas Caramelizada

1334 1902.20.00 | 8001665725958 | 8 | 250g | Zkg 4-6°C 60 dias

Ravioli Giciaverde Funghi Porcini

. 1902.20.00 | 8001665725965 | 8 | 250g | 2kg 4-6°C 40 dias
e Champignon

1335

ogs | Gnocchi Recheado de Frigideira | 100, 56 0 | 8001665704861 | 6 | 400g | 2,4kg| 4-6°C | 60 dias

Tomate e Mozzarella

Gnocchi Recheado de Frigideira
Quatro Queijos

P86 1902.20.00 | 8001665704878 & | 400g | 2,4kg 4-6°C 60 dias
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GNoOCCHI 7 74| RANA S5 FoLHAs
DE BATATA GNOCCHI i — P/ LAsANHA
TrapicionaL 500g 5 C--’hm's L l = 250g
5 Y A e __ e
Al
AR s o ST
GNoccHI
GIOIAVERDE
Sasores 400g

MASSA

s/ RECHEIO
Corres 300g

DESCRICAO ':ET Psa? ©  CONSERV. SEIEEF

284 | Gnocchi de Batata Tradicional 1902.19.00 | 8007685704724 & 500g | 3kg 4-6°C 60 dias
1094 | Gnocchi Giciaverde Espinafre 1902.19.00 | 8001665707930 | & | 400g | 2,4kg 4-46°C &0 dias
1095 | Gnocchi Gioiaverde Abdbora 1902.19.00 | 8001665707947 | 6 | 400g | 2,4kg| 4-6°C 60 dias
770 | Massa Tagliatelle 1902.11.00 | 8001665700092 | & | 300g | 1,8kg 4-6°C 60 dias

771 | Massa Pappardelle 1902.11.00 | 8001665700108 | & | 300g | 1.8kg 4-6°C 60 dias

772 | Massa Tonnarelli 1902.11.00 | BOO1665700115 & | 300g | 1,8kg 4-6°C 60 dias

773 | Folhas Frescas p/ Lasanha 1902.11.00 | 8001665700122 | 12 | 250g | 3kg 4-6°C | 60 dias



Simbolo de familia, tradicdo e espirito italiano, a Casa Marrazzo é uma
empresa familiar que fabrica produtos que herdam a tradicdo napolitana desde
1934, ha trés geragdes. No inicio do século passado, as frutas e verduras
plantadas por Pasquile Marrazzo eram armazenadas e preservadas pelos
descendentes, o que deu origem & Casa Marrazzo. Todos os processos sdo
realizados e geridos pela prépria empresa.




HARRAZ

TOw (Ll

ToMATE NAPOLI

InTEIRG, SEM PELE E COM MANERICAD

420g

TOMATES
AMARELOS GIALL!

PO il |
LT Rl PELATIC 1ALl

INTEIRD E SEM PELE
400g

COD. DESCRICAD

ToMATE AMARELO GIALLI

NCM

C ]

L

I M P
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TOMATE SAN
DOP, InteRC E SEM PELE
420g

Paszata de Tomare

:
- iy

PASSATA DE TOMATE

OrGANICO
690g

QNT PESO PESO

o 0N ox  STTeERM

EAN 13

MARZANO

SHELF
LIFE

1276 I?“ﬁ;ijgﬁf:i‘ Inteiro s/ Pele 120021000 | 8058341341360 | 6 | 420g | 2524 | Local fresco | 100 gias
1277 | Tomate San Marzano DOP s/ Pele | 2002.10.00 | 8058341340356 | 6 | 420g | 252g LD?LQE“-*;C“ 1080 dias
1278 | Tomate Amarelo Gialli s/ Pele [ 2002.10.00 | 8058341341377 | 12 | 400g | 4,8kg | L0c2l Fresco | 1050 iag
1279 | Passata de Tomate Bio 2002.90.00 | BO58341340851 | & | 690g | 4,14kg L“‘:'Lgfcfm 1080 dias
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Simbolo de familia, tradicdo e espirito italiano, a Casa Marrazzo é uma
empresa familiar que fabrica produtos que herdam a tradigdo napolitana desde
1934, ha trés geragdes. No inicio do século passado, as frutas e verduras
plantadas por Pasquile Marrazzo eram armazenadas e preservadas pelos
descendentes, o que deu origem & Casa Marrazzo. Todos os processos sdo
realizados e geridos pela préopria empresa.

TOMATES E ALCACHOFRA

w7

T

POLEA 11 pOsoDORD ! CORTADAS
AR r e
POLEY, E TOMATE 3 CARCHOFY A SHCCHI
1 e
1 1]

iy

ToMmATE NaPoLI  PoLPA DE TOMATE  TOMATE SAN MARZANO  ALCACHOFRA

InTeRo s/ Pee 2,55kg Marou 2,55kg DOP Inteiro s/ PeLe 2,56kg Cortapa, A0 NamralL 2,55kg
z v GHT PESO PESO SHELF
COD. DESCRICAD MCM EAM 13 CX. UN. CX. COMSERY. LIFE

1273 | Tomate Napoli Inteiro s/ Pele [ 2002.10.00 | 8058341340295 | 6 | 2,55kg | 153k | Loc@! fresco | 100 dias

1268 | Polpa de Tomate MNapali 2002.90.00 | 8058341340554 | & |[255kg|153%kg LD‘?LZE"C“ 1080 dias

1269 | Tomate San Marzano DOP s/ Pele | 2002.10.00 | 8058341340080 | 6 | 2,56kg | 15:36kg | Loc2l Fresco | 1080 gias

e 3eCo

1275 | Alcachofras Cortadas ao Matural | 2005.99.00 | 8058341340738 | & |255kg | 15.3%g Local fresco | 1080 dias
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dal 1920

Diretamente da ltilia, apresentamos a Cesarin, empresa com mais de 100
anos de tradigdo no segmento de frutas cristalizadas através de processo
artesanal. Sua constante preocupagdoc com os processos e inovacdo a
consolidaram como referéncia em um mercado cada vez mais exigente em
termos de padrio e qualidade.

Suas criagdes nunca mais serdo as mesmas. Cassatas italianas, panetiones,
colombas, brioches, pandoros, muffins, tortas, bolos, doces e sorvetes.
Explore os sentidos, além do paladar, e descubra todo o potencial de uma
matéria prima de qualidade excepcional.

-

FRUTAS CRISTALIZADAS

¥ s

g
Sy




Casca pe Laranja
SiciuaNa CRISTALIZADA
CuB0s DE PMM
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MACEDONIA DE
FruTAS CRISTALIZADAS
Cascas pe Limao, Laranja

E CiorRa E CEREJAS.

CuBos DE PMm

Casca pE Limio
Siciuano CRISTALIZADA
Cusos DE FMM

AmareNA (Cereja PreTa)

Mix pe Frutas Damasco Cristauzapo
InTEIRAS/ PEDACOS CRISTALIZADA Cugos DE 12mM
CRISTALIZADAS INTEIRA
Casca DE Laranja, Peras,
Tarcernas, Damascos,
Ficos e Cerejas
R cP
i >
SN
PasTA DE LARANJA Pasta pE LiMAo
VERMELHA Siciuana DOP pE SorrenTo DOP
c/ Pepacos c/ Pepacos
: - GQNT PESO PESO SHELF
COD. DESCRICAOD NCM EAM 13 X UN. cx. COMNSERY. LIFE
1131 | Casca de Laranja Siciliana Cubos | 2006.00.00 —_ 1 Skg | Skg 0-18°C | 365 dias
1132 | Casca de Liméo Siciliano Cubos | 2006.00.00 — 1 Skg | Skg 0-18°C | 365 dias
1280 | Damasco Cubos 2006.00.00 —_ 1 10kg | 10kg 0-5°C | 540 dias
1208 | Macedénia de Frutas 2006.00.00 —_ 1 Skg | Skg 0-18°C | 365 dias
1347 | Mix de Frutas Inteiras / Pedacos | 2006.00.00 -— 1 5g Skg | 0-18°C | 365 dias
1348 | Amarena (Cereja Preta) 2006.00.00 e 1 10kg | 1Wkg | ©0-18°C | 365 dias
1157 | Pasta de Laranja Vermelha DOP | 2008.99.00 — 1 |35kg|35kg| 0-18°C | 365 dias
1281 | Pasta de Limdo de Sorrento DOP | 2008.99.00 — 2 |35kg| 7kg 0-5°C | 365 dias




A Petra é especialista na producdo de uma grande variedade de farinhas de
trigo moidas a pedra ou cilindros de ferro fundido. Sua materia prima (trigo) &
100% italiana, proveniente de agricultura sustentavel.

E o resultado da reintroducéo da antiga tradicio familiar de moagem com uma
abordagem contemporanea que utiliza a mais avancada tecnologia industrial
para que a farinha tenha o sabor que deveria, com um nivel de seguranca
alimentar incomparédvel. Quem experimenta um produto feito com Petra se
apaixona pelo seu acentuado sabor de trigo, aprecia sua facil digestdo e se
beneficia do alto valor nutritivo.
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FARINHA 3HP p/ Pizza  FARINHA INTEGRAL 9HP FARINHA OHP
Farinha de trigo germinado, Farinha germinada integral, moida & p/ Pizza NEOCLASSICA
moida a pedra, para fodos os tipos pedra, para producio de paes, doces, Farinha'de & N B
de pizza, p3es e massas folhadas. pizzas, massas podres e massas frescas. ] bl E_ 9o parcu_a it germlr_‘na O
desenvolvida para pizzas neoclassicas.
T

1196

FARINHA OTOTHP FARINHA OTO2HP FARINHA 5037 p/ Pizza

P/ PRE-FERMENTOS P/ Pizza DE LONGA FERMENTACAO
Farinha de trigo parcialmente germinado, Farinha de trigo parcialmente germinado, Até 72h de fermentagéo para
para p3es e pizzas de longa fermentacio que resulta em produtos mais leves producdo de pizzas, focaccias

e croissant congelado ja fermentado. & com maior tempo de conservacao. e paes rusticos.

‘ z PESO SHELF
COD. DESCRIGAO NCM EAN 13 un. CONSERY. ° oo
1160 | Farinha Germinada 3HP p/ Pizza 1101.00.10 | 8027815112515 | 12,5kg "“?Isirc‘ngm 365 dias
1161 | Farinha Germinada Integral 9HP 1101.00.10 | 8027815112676 | 12,5kg L“‘;a'si'c“-‘;m 365 dias

1359 |Farinha Germinada OHP p/ Pizza Meocldssica | 1101.00.10 | 8082815112744 |12,5kg L“‘;alsircfm 365 dias

1196 | Farinha Germinada O101HP p/ Préfermentos (Biga) | 1101.00.10 | 8027815112690 |12,5kg L“‘:‘"Eé[:“-‘;m 365 dias

1166 | Farinha Germinada 0102HP p/ Pizza 1101.00.10 | 8027815512551 | 12,5kg | L02Lfresco | 365 ias

1168 |Farinha 5037 p/ Pizza de Longa Fermentagdo | 1101.00.10 | 8027815112553 | 12,5kg L“‘;‘"'E;rc“-‘;':“ 365 dias
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Hapoletana

FARINHA 5063 FARINHA 6384 FARINHA 6390
P/ Pizza NAPOLETANA P/ PANETTONE P/ CROISSANT
Especialmente dedicada &s Ideal para panetione, pandoro, colomba, Perfeita para producic de massas
famosas pizzas Napoletanas. focaccia veneta e pequenos levedados. folhadas, especialmente croissant.

Mix pe FARINHAS DE TRIGO FARINHA 7220 SémMoLa 8612
E ARROZ PeTRA 5010 P/ MASSA FRESCA MOAGEM GROSSA
p / PinsA ROMANA Trigos selecionados Utilizada especialmente
especificamente para massas para massas frescas com

|deal para Pinsa e Pizza Romana com
tempos de fermentagdo de médio & longo.

frescas com ou sem recheio. manipulagdo em bancada.

e 3eCo

DESCRIGCAO ~  CONSERY. SE&F
1170 | Farinha 5063 p/ Pizza Napoletana 1101.00.10 | 8027815112560 | 12,5kg L“';E'Lgff“ 365 dias
1162 | Farinha 6384 p/ Panetione 1101.00.10 | 8027815212512 | 12,5kg L‘*‘;E'L;‘ceg‘:" 345 dias
1143 | Farinha 6390 p/ Croissant 1101.00.10 | 8027815212536 | 12,5kg L“f'sifﬂm 365 dias
1360 | Mix de Farinhas de Trigo e Arroz 5010 p// Pinsa Romana | 1102.90.10 | 8027815212536 | 12,5kg L“‘;EL;‘C‘?:E“ 345 dias
1171 | Farinha 7220 p/ Massa Fresca 1101.00.10 | 8027815312502 | 12,5kg | LG fresco | 345 dias
1169 | Sémola 8612 Moagem Grossa 1103.11.00 | 8027815112614 | 12,5kg Local fresco | 345 dias
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Calimp Importacdo e Exportacdo LTDA.

+55 11 4152-6161
Alameda Oceania, 85 - Polo Empresarial Tamboré
Santana de Parnaiba - SP - Brasil - CEP: 06543-308
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